Menu Mise en Scéne 29 €

Menu p['OpOSé uniquement ]e soir et ]e Week~end

i Fraicheur de tourteau, courgettes et poivrons marinés, bouquet d’aromates
ou :
: Petite salade au choix dans la carte

Filets de rouget Barbet, sauce aioli, |égumes poélés ;
. ou

Piccata de veau a la Milanaise, gratin de macaroni ‘

: Dessert du jour
ou
Fromage blanc

. Menu Arlequin pour les enfants jusqu’a 13 ans : 11 €

| Steak haché ou Filet de poisson ou Croque-monsieur
: accompagné de frites ou légumes de saison |

2 boules de glaces ou dessert du jour
1 sirop a l'eau |

, CARTE DES BOISSONS
APERITIFS :

Apéritif Maison : Beaujolais “Rose Granit” méthode traditionnelle (12cl) 5,90¢€

Cocktail Apérol Spl‘itZ / MOjitO (n’hésitez pas a consulter notre Carte Cocktails) 8,50€

Cocktail sans alcool 5,60€

Kir vin blanc (12c¢l): cassis, mare, péche, chitaigne, framboise 3,70€

Kir royal au Crémant de Bourgogne ou Coupe de Crémant (12cl) 5,70€

Coupe de champagne Courtillier brut (12cl) 8,60€

Martini blanc ou rouge, Suze (4cl), Porto rouge, Muscat (7cl) 3,70€

Pastis, Ricard (4cl) 3,70€

Biére pression : Fischer (25¢l) 3,00€ (60cl) 5,90€

Biére pression : Affligem Blonde (25¢l) 3,20€ (50cl) 6,30€
Gallia Blanche (25¢l) 3,40€ (50cl) 6,60€
Gallia West IPA (25¢l) 3,50€ (560cl) 6,80€

Biére artisanale Terre de Biéres : IPA, Caladoise (33cl) 5,20€

Desperados (33cl) 4,80€

Whisky Aberlour 10ans d’age (4cl) 6,60€

Whisky J. Walker Red Label (4cl) 4,560€

Jack Daniel’s (4cl) 5,60€

JUS DE FRUITS & SOFTS :
Jus Pago 20cl (Jus de Fraise, Pomme, Framboise, Mangue, Orange, 3,60€

Pamplemousse, Nectar de Poire, Nectar d’Abricot, Nectar de Péche,
Nectar d’Ananas, Tomate, Citron vert)

Coca Cola (33cl), Coca Zéro (33cl), Ice Tea péche (25cl), Orangina (25c¢l) 3,50€
Schweppes Agrum, Schweppes Tonic (25cl) 3,50€
Limonade artisanale (25cl), Perrier (33cl) 3,60€
Sirop a l'eau 2,60€
Redbull 4,00€
EAUX PLATES & GAZEUSES :
Evian, Badoit, San Pellegrino (100cl) 4,80€
1/2 Badoit, 1/2 San Pellegrino, 1/2 Evian 3,80€
BOISSONS CHAUDES DIGESTIFS (4ecl)
Café expresso Lavazza 1,70€  Get 27, Get 31 4,60€
Grand Café Lavazza 3,30€ Vodka, Poire William, Baileys 4,60€
Thé ou Infusion 3,20€  Chartreuse verte 6,00€
Supplément lait : 0,10€ Marc de Beaujolais 5,50€
Cappuccino 3,706  Rhum Diplomatico, Rhum Dom Papa 6,00€
Chocolat chaud 3,40€  Rhum arrangé maison 5,00€
Rhum Captain Morgan 4,60€
Cognac, Calvados 5,50€

Merci de nous signaler en début de repas :
les éventuelles allergies ou intolérances alimentaires et contrainte de temps.
Viandes origine Francaise et UE, Prix nets, Taxes et Service Compris



